
 

 

Saison-Karte Saesonals Specials    
 
 
Hausgemachte Limonade Himbeer-Zitrone    4,00 
Homemade lemonade Rasberry-Lemon 

„Sarti-Spritz“     6,50 
Sarti | Sekt |Sprudel Limette | Eis 
Sarti | sparkling wine | lime | soda | ice cubes 

 
 

 
Matjesfilet nach „Hausfrauenart“ mit Bratkartoffeln F,K  14,50 
Matjes herring  homemade style with fried potatoes 
 

Großer bunter Salat F     16,80 
gebratene Knoblauch-garnelen | Kräuterdip 
mixed salat with Garlic-Shrimps | Joghurt dip with herbs 
 
Gebratenes Hähnchenbrustfilet  AE, F, I    22,50 
Spargel-Kräuter-Ragout | Wildreis 
roasted chicken filet | asparagus - herbal - ragout | wild rice 
 
Schweinelende im Speckmantel AA, I, F    22,80  
Pilz-Rahm-Soße | Serviettenknödel 
Pork filet wrapped with belly pork | mashroom – cream . sauce | pan fried bread dumplings 

 
Gebratenes Lachsfilet  24,50  
Spargelsoße |Dinkel-Bärlauchnudeln | Blattspinat 
salmon | asparagus sauce | spelt-wild garlic noodles | spinach 
 

Dinkel-Bärlauchnudeln  AE, I (vegetarisch)   16,50 
Gemüse | gebratene Spargelstücke | Kräuter-Rahm-Soße 
spelt-wild garlic noodels | pan fried asparagus| herbal cream sauce  
 

Siedfleisch mit frischem Meerrettich  AA, F    19,50 (kl. Port. 16,50) 
Bratkartoffel 
soited beef meat | horseradish | pan fried potatoes 

 

 

 

 

 

 

Abendkarte ab 17:00 Uhr 

Sonn- und Feiertagen auch mittags 



 

 

Burger Burger   
 

„KRONE“ – Burger    14,90 

reines Rinderhack |Tomate | Salat | Zwiebel | Mayonnaise | BBQ-Soße | großer Burger-Bun AA, K 
classic beef burger | tomato | salad  | onion | mayonaisse | BBQ sauce | burger bun 

 

Bitte Beilage wählen:                  Pommes frites oder Beilagensalat  
please choose your side dish:        French fries  or  side dish salad 
 

 

Vorspeisen Appetisers 

 

kleiner gemischter Salat (Beilagensalat) K 5,50 vegetarisch/vegan 
side dish salad 

 
Suppen  Soups 

 
Rinderkraftbrühe | Maultaschen A.A, I   8,80 
beef consommé | Swabian ravioli 

 
Salate (saisonaler Mix)  Salads 

Großer bunter Salat  K 

big plate of mixed salad 

 

+ Brot AA          vegetarisch/vegan     11,90 
   bread 

+ gebratene Hähnchenbruststreifen      19,80  
   slices pan fried chicken breast  
 

 

 

 

 

 

Abendkarte ab 17:00 Uhr 

Sonn- und Feiertagen auch mittags 



 

 

Typisch Regionales regional topics 

 
Saure Nieren A.A 15,30 (kl. Port. 12,30) 
Lembergersoße | Bratkartoffel 
sour cooked kidneys | red wine sauce | fried potatoes 
 
 

Fleischkäse (eigene Herstellung) aus der Pfanne  
Spiegelei | Bratensoße 
pan fried meat loaf | fried egg | sauce 
 

+ Brot    + bread     AA, K, 5, 12     9,50 
+ Bratkartoffel +fried potatoes    K, 5, 12   13,90 
    

Hausgemachte Maultaschen A.A, F, K  17,90 
Schmelzzwiebeln | Beilagensalat inkl. Kartoffelsalat 
home made Swabian ravioli | salad | potato salad | roasted onions   
 
Käsespätzle A.A, F, I   13,80 vegetarisch vegetarian  
Schmelzzwiebel 
home made Swabian noodles | cheese | pan fried onions 
 

Bratwürste  (eigene Herstellung)   13,50 
Kartoffelsalat 

pan fried sausages  | potato salad 

Panierte Schnitzel vom Schweinerücken  A.A, F, I,       18,50 (kl. Port. 15,50)  
Pommes frites  (Spätzle und Soße + 1,50)   
breaded pork „Schnitzel“ | French fries 
 
Cordon Bleu vom Schweinerücken A.A, F, I   20,90  
Pommes frites  (Spätzle und Soße + 1,50) 
breaded pork „Schnitzel“ stuffed with ham and cheese | French fries 
 

Hohenloher Zwiebelrostbraten AA, F   28,50 (kl. Port. 25,50) 

hausgemachte Spätzle  
pan fried roast beef | onions | Swabian noodles 
 
 
 

 

 

 

Abendkarte ab 17:00 Uhr 

Sonn- und Feiertagen auch mittags 



 

 

Für Kinder   kids menue 

Kinderschnitzel mit Pommes (Hähnchen oder Schwein) A.A, F, I   10,00  
 small breaded „Schnitzel“ (pork or chicken) | French fries 
 

Serviettenknödel mit Bratensoße  AA, I  7,30 
pan fried bread dumpling | sauce 

Spätzle mit Soße A.A, I   6,20    
Swabian noodles | sauce 

Pommes Frites   6,20 
French fries 
 
 

Nachspeisen  sweets 

Affogato al caffè   F   4,50 
Espreeso mit einer Kugel Vanilleeis 
espresso | vanilla ice cream 

Vanilleeis auf Espresso F   7,20  
2 Kugeln Eis | Doppelespresso | Sahne 
2 balls vanilla ice cream  double espresso | cream 

Gemischtes Eis (3 Kugeln) mit Sahne F     8,30 
(zur Wahl: Vanille, Schokolade, Walnuss, Erdbeere) 
mixed ice cream with cream (3 balls) (choice of walnut, vanilla, chocolade, strawberry) 

Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne f 9,50  
vanilla ice cream | hot raspberries | cream 

 
Vesper  cold dishes  

Saitenwürstchen (1 Paar) mit Brot A.A, 5, 6, 8   8,30 
Frankfurt sausages with bread 

Hausgemachter Wurstsalat mit Brot A.A, 5, 6, 8   9,90 
sliced meat loaf salad with bread 

Hausgemachter Schweizer Wurstsalat mit Brot A.A, 5, 6, 8   10,90 
sliced meat loaf salad with cheese and bread 

 

 



 

 

Fassbiere von der Haller Löwenbräu 

0,3 l Edel-Pils A.C  3,30   
0,5 l Edel-Pils A.C (Glaskrug) 4,80  

0,3 l Meistergold A.C  3,30   
0,5 l Meistergold A.C (Glaskrug) 4,80  

0,3 l „Mohrenköpfle-Zwickel“ - Bier A.C  3,30   
0,5 l „Mohrenköpfle-Zwickel“ - Bier A.C (Glas- oder Steinkrug) 4,80  

0,3 l Hefeweizen Hell A.A  3,30   
0,5 l Hefeweizen Hell A.A  4,80  
 

 
Flaschenbiere von der Haller Löwenbräu 

0,5 l Kristallweizen A.A  4,80 

0,5 l Hefeweizen alkoholfrei  A.A   4,80  

0,33 l Meistergold Export alkoholfrei  A.C    3,30 
 

Biermischgetränke 
 
0,3 l Radler A.C (süß 34 / sauer)  3,30  
0,5 l Radler A.C (süß 34 / sauer)  4,80 

0,3 l Russ A.A (süß 34 / sauer)  3,30  
0,5 l Russ  A.A (süß 34 / sauer)  4,80 

0,3 l Colaweizen A.A, 1,2,5,8,12 3,30  
0,5 l Colaweizen A.A, 1,2,5,8,12  4,80 
  

0,33 l Natur-Radler A.C, 34  alkoholfrei  3,50 

 

 

 

 

 

 



 

 

Alkoholfreie Getränke 

Hausgemachte Limonade Himbeer-Zitrone    4,00 
 
Wildbadquelle Quellwasser (mit Kohlensäure) 0,30 l  2,50  
Wildbadquelle Quellwasser (mit Kohlensäure) 0,50 l  3,30  
 
Wildbadquelle Mineralwasser naturell (still)  0,30 l  2,50  
Wildbadquelle Mineralwasser naturell (still)  0,70 l  5,00  
 
Wildbadquelle Mineralwasser Premium (medium)  0,33 l  2,50  
Wildbadquelle Mineralwasser Premium (medium)  0,70 l  5,00  
 
Cola Libella 1,2  0,30 l  3,00  
Cola Libella 1,2  0,50 l  4,30  

Cola Zero (Coca Cola) 1,2,9   0,30 l  3,00 

Cola Zero (Coca Cola) 1,2,9   0,50 l  4,30 

Cola-Mix 1,2,12, 8   0,30 l  3,00  
Cola-Mix 1,2,12, 8   0,50 l  4,30  
 
Citro`Sina Wildbadquelle 8   0,30 l  3,00  
Citro`Sina Wildbadquelle 8   0,50 l  4,30  
 
Libella Orange 2,12, 8   0,30 l  3,00  
Libella Orange 2,12, 8   0,50 l  4,30  
 
Bitter Lemon Wildbadquelle 2,3,4,12   0,33 l   3,00 
Bitter Lemon Wildbadquelle – Schorle 2,3,4,12     0,50 l  4,30 
 
Tonic Water Thomas Henry 3, 12    0,20 l   3,00  

Obst-Säfte 
 
Apfel (aus eigenem Anbau),  0,20 l   3,30  
Orange 0,20 l   3,30   
Schwarze Johannisbeere  0,20 l   3,30   
Traube  0,20 l   3,30  
 
Saftschorle Apfel, Johannisbeere, Orange, Trauben   0,30 l   3,00 
Saftschorle Apfel, Johannisbeere, Orange, Trauben   0,50 l   4,30 

   



 

 

Heiße Getränke 
 
Espresso   2,50  

Café Creme   2,50  

Cappuccino F   3,50  

Latte macchiato  F  4,00  

Milchkaffee  F  3,30 

Tasse Tee (diverse Sorten)   3,00  

Tasse Kakao  F   4,30  

Spirituosen (2 cl) 

Obstler   3,50 

Aquavit   3,50  

Diverse Obstbrände   4,50 

 u. a.   von Fritz-Martin Mozer und Weingut Leiss 

 

Kräuterbitter (2 cl) 

Ramazotti   3,00 

Averna   3,50  

Fernet Branca   3,5 

Sonstiges 

Jack / Jim -Cola  5,50  

Gin Tonic (Wolf-Gin/Leiss)   8,50  

Hugo / Aperol spritz / Campari Orange / Campari spritz / Sarti spitz   6,50  

 

 

 

 



 

 

Offene Weine  (0,125 / 0,25 l / Flasche 0,75l / Flasche 1,0l) 

 

Weißweine 
Fürstenfass Riesling, trocken (Verrenberger Lindelberg)   3,50 / 5,20 / --- / 19,80 

Fürstenfass Grauburgunder Kabinett Trocken 5,80 / 7,30 / 22,00 

Fürstenfass Lemberger weiß gekeltert, fruchtig 4,80 / 6,20 / 17,50 
Leiss Riesling „Vorspiel“ trocken   4,80 / 6,20 / 18,00 

Leiss Grauburgunder „Gellmersbach“ trocken   5,50 / 7,50 / 21,00 

Leiss „Leissium“ weiß   4,80 / 6,20 / 18,00 

Leiss, Weißburgunder trocken   5,80 / 7,30 / 22,00 
Ungerer, Bacchus Kabinett    4,50 / 6,50 / 18,00 
Ungerer, Sylvaner Edition Q, trocken  5,00 / 7,00 / 20,00 
Ungerer, Kerner Alte Reben Spätlese, trocken  5,50 / 7,50 / 21,00 
Zamichele Lugana (Gardasee) trocken 5,80 / 7,30 / 22,00 

 
Weißherbst / Rosé 
Fürstenfass Schwarzriesling, halbtrocken   3,50 / 5,20 / --- / 19,80 

Leiss, Leissium Rosé   4,80 / 6,20 / 17,50 

Ungerer, Blaufränkisch Rosé trocken   5,00 / 7,00 / 20,00 

 
Rotweine  
Fürstenfass Trollinger m. Lemberger, halbtrocken   3,50 / 5,20 / --- / 19,80 
Fürstenfass Lemberger trocken   4,80 / 6,20 / --- / 23,50 

Fürstenfass Spätburgunder trocken   4,80 / 6,20 / 17,50 

Fürstenfass Dunkelgraf Cabernet Dorsa  5,50 / 7,00 / 20,00 

Leiss Lemberger „Herzgrüble“ trocken   6,50 / 8,00 / 23,00 
Leiss Samtrot feinherb   5,80 / 7,30 / 21,00 

Leiss Spätburgunder Gellmersbach   6,80 / 8,30 / 23,50 

Leiss Trollinger „Steillage“   5,80 / 7,30 / 21,00 

Ungerer, Pinot Meunier QbA, trocken  6,80 / 8,30 / 23,50 
Zamichele Tre Sassi, (Gardasee) 5,80 / 7,30 / 19,50 

 
Sekt (0,1 l / Flasche 0,75) 
Leiss Pinot brut   4,50 / 25,00 
Fürstenfass Spätburgunder Rosé, trocken   3,50 / 21,00 

Fürstenfass Riesling trocken   4,50 / 25,00 

Zamichele brut (Gardasee)  3,50 / 21,00 

 
Weinschorle (süß 34/ sauer) (0,25 l)  
weiß, Weißherbst oder rot   3,50  
 

 

 



 

 

 

 

Allergene 

  1 = koffeinhaltig  

  2 = mit Farbstoff  

  3 = chininhaltig  

  4 = konserviert   

  5 = mit Phosphat 

  6 = mit Geschmacksverstärkern 

  7 = geschwärzt 

  8 = mit Süßungsmittel 

  9 = enthält eine Phenylalaninquelle 
 
10 = Nitrit-Pökelsalz 

12 = mit Antioxidationsmittel 

A = mit Gluten (A.A Weizen, A.C Gerste, A.E Dinkel)  

B = mit Fisch                            

C = Krebstiere 
 
D = Pinienkerne 

E = Sellerie 

F = mit Milch / Laktose 

G = Sesamsamen 

I = mit Ei 

K = mit Senf 

 


